NOUVEAU CHEZ NESPRESSO
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Les amateurs de café savent bien que le secret d'un caffe latte ou

d’'un cappuccino parfaits réside non seulement dans la qualité de

I'espresso, mais aussi dans celle du lait. La quantité, la température

et la consistance de la mousse de lait sont cruciales pour assurer un
plaisir de dégustation optimum.

Dans les cafés, les baristas virtuoses enchainent avec brio
cappuccinos et latte macchiatos. Ce qui parait si simple est pourtant
le résultat de longues années d’expérience et d’entrainement.
Chez soi, I'exploit est enfin a portée de main grace aux nouvelles
machines destinées aux baristas d’intérieur.

Avec Lattissima, Nespresso redéfinit les exigences des amateurs
de préparations de café a base de lait. Sur simple pression de
I'une de ses touches, Lattissima concocte, au choix, de savoureux
espressos, latte macchiatos ou cappuccinos a partir de lait frais. Il n’a
jamais été aussi simple de se préparer un café au lait
véritablement parfait.
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Jusqu’a aujourd’hui, I'’émulsion du lait
requérait un ustensile externe ou un acces-
soire fixé a la machine a espresso. Dans les
deux cas, le lait devait étre préparé séparé-
ment, avant ou apres I’espresso. Lattissima
vous épargne désormais cette étape supplé-
mentaire.
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Nespresso et d'appuyer sur la touche de votre choix. Lattissima s'occupe du reste. Grace a ses deux pompes et son double
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Lattissima se distingue non seulement par I'excellence de ses espressos, cappuccinos et caffés latte, mais aussi par

son confort de manipulation. Prenez par exemple le réservoir a lait amovible. 1l peut contenir jusqu'a ¥ litre, se range
facilement au réfrigérateur et peut-étre mis au lave-vaisselle. Le support pour tasses s'adapte pour sa part de maniére a
pouvoir accueillir au mieux les tasses a cappuccino ou a latte macchiato. Particulierement pratique, la fonction de nettoyage
intégrée élimine tout résidu de lait a I'intérieur du systéeme.

En outre, Lattissima est bien entendu équipée de tous les autres dispositifs devenus la marque de fabrique des machines
Nespresso, tels que I'éjection automatique de la capsule usagée et I'unité d’extraction compacte avec sa pompe a haute
pression de 19 bars. Piece maitresse de toute machine Nespresso, I'unité d’extraction compacte dose précisément la quantité
d'eau, la température et la pression nécessaires a la production d’'un espresso parfait.
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